
Die Komplettlösung
für Kantinen, Gaststätten

und KüchenAls zertifi zierter Fachbetrieb mit über 25-jähriger Erfahrung entsorgen
wir Küchenabfälle, Speisefette und -öle für Gastronomie, Restaurants,
Gaststätten, Hotels, Kantinen, Altenheime, Krankenhäuser, Kliniken,
Pfl egeheime, Schulen, Kindergärten und alle anderen gewerblichen 
Küchen. Zudem übernehmen wir die Abfallentsorgung für den Lebens-
mittelhandel, z. B. Bäckereien und Konditoreien.

und Küchen
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Speiseabfall

Landkreisentsorgung Schwarzenberg GmbH
Straße der Einheit 90
08340 Schwarzenberg
Tel. 03774 1506-0
mobil 0162 4203317
Fax 03774 22040
www.landkreisentsorgung.eu
info@landkreisentsorgung.eu

Entsorgungsfachbetrieb
und Wertstoffhof

    unser

Entsorgungskreislauf

Wir recyceln



Gewinnung von organischem Dünger
aus der Speiseresteverwertung.

Gewinnung von Kraftstoffen
aus gebrauchten Altfetten.

Gewinnung nachhaltiger Energie
und Wärme aus Biogas.
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Die Verwertung der organischen Reststoffe erfolgt in un-
serer eigenen Biogasanlage. Es entsteht eine effi ziente 
Kreislaufwirtschaft, die der Gewinnung von Strom, Wärme
und Dünger dient. Wertvolle ökologische Energie, die
der Basis unseres Unternehmens – der Landwirtschaft –
wieder zugeführt wird. 

Wir garantieren für Sauberkeit, die es ermöglicht, 
Behälter auch im Sichtbereich zu lagern.

1. Entsorgungsrhythmus
Wir bieten fl exible Entsorgungsrhythmen an, um die
Hygiene beim Kunden vor Ort zu gewährleisten – 1 mal 
pro Woche. 

2. Behälteraustausch
Nach jeder Entsorgung erhalten Kunden von innen und 
außen gereinigte und desinfi zierte Behälter.  

3. Behälterwaschanlage
Druckdüsen säubern die Behälter mit 65 Grad Celsius 
heißem Wasser und biologisch abbaubaren Reinigungs-
mitteln von innen und außen.

Speiseabfälle
Hierfür werden 120 Liter Speiserestetonnen bereitgestellt, welche 
im Austauschverfahren geleert werden.
Vorteil – Sie erhalten mit jeder Leerung eine saubere, desinfi zierte 
Tonne. 

Fritierfett und Öle 
Hierfür werden 60 Liter Spannringdeckelfässer aufgestellt.
Die Leerung erfolgt ebenfalls im Austauschverfahren.

Fettabscheiderleerung
Für die Fettabscheiderleerung stehen wir unseren Kunden mit einem
Saug- / Spülfahrzeug zur Verfügung.


